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Schnittchen & Brotchen - Bagel - Laugengebdck = Obst & Gemiise - SpiePe = Siibe Platten - Suppen * Lunch-Pakete




Hier ein Auszug aus unserem Angebot:

Schnittchen & Brotchen

ﬂVEGAN
© Schnittchen-Platte Halifax ............................... 40,00€
dunkles Brot belegt mit verschiedenen veganen Aufstrichen wie Rote-Beete- 20er Platte
Apfel-Meerrettich, Zwiebel-Apfel-wiirziger-Majoran, Italiano (Tomaten, Paprika,
Auberginen, Zucchini), Hokaido-Klirbis, Provence (Thymian, Rosmarin, Mayoran),
deftige Zwiebel
Weitere GrofBen: 30er Platte fiir 53,00€ - 40er Platte fiir 69,00€

© Schnittchen-PlatteAlaska ............................... 40,00€

helle Baguetteschnittchen belegt mit: Rducherlachs - gerducherter Forelle - 20er Platte
Garnelen - Thunfischcreme - Ei mit deutschem Kaviar
Weitere GrofBen: 30er Platte fiir 55,00€ - 40er Platte fiir 68,00€

Schnittchen-PlatteBurgund ............................... 39,00€

helle Baguetteschnittchen belegt mit: Chambelle-Salami - Lachs - Serrano- 20er Platte
Schinken - Tomate-Mozzarella - Camembert - Prosciutto Cotto - Krduterschnittkése

Auf Wunsch auch auf dunklem, rustikalem Baguette-Brot (aufpreis 3,00€)

Weitere GréBen: 30er Platte fiir 53,00€ - 40er Platte fiir 65,00€

© Schnittchen-Platte Andalusien ......................... ... 33,00<
helle Baguetteschnittchen belegt mit: hausgemachter Schafskdsecreme - 20er Platte
Schwarzwalder Schinken - Salami - Putenbrust - Hackepeter - Gouda — auf Wunsch
auch auf dunklem, rustikalen Baguette-Brot (aufpreis 3,00€)
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 45,00€ - 40er Platte fiir 56,00€

© Schnittchen-PlatteParis .................................. 33,00<
helle Baguetteschnittchen belegt mit: Limburger - Camembert - Danisch Blau- 20er Platte
WeiB - Ziegenkése - Krauterschnittkdse - Frischkédse
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 46,00€ - 40er Platte fiir 58,00€

Schnittchen-Platte Norwegen ............................. 31,00<
helle Baguetteschnittchen belegt mit: Rducherlachs und je zur Halfte mit 10er Platte
frischem Meerrettich und Honig-Dill-Senf-Dip verfeinert

Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 44,00€ - 30er Platte fiir 55,00€

Brotschnitten-Platte Emsland ............................. 30,00<

Vollkornbrot vom ,#echtenBacker”, bestrichen mit Hittenk&se und Paprika, 15er Platte
hausgemachter Schafskdsecreme und halbgetrockneten Tomaten, Eiersalat und

Radieschen, Mango-Aprikose-Chilli-Aufstrich, Barlauchcreme und Tomate,

Krauterquark mit Lauch

Weitere GréBen: 30er Platte fiir 56,00€ - 45er Platte fiir 78,00€

Schnittchen-PlatteWien .................. ... ... ... ...... 30,00€
helle Baguetteschnittchen belegt mit: Minischnitzeln auf knackigem Salat mit 15er Platte
frischen Krautern und Frischkdse garniert

Weitere GréBen: 30er Platte fiir 56,00€ - 45er Platte fiir 78,00€

(5 ) Schnittchenplatte New York ~...................... 41,00
helle Baguetteschnittchen belegt mit Pastrami, Fol Epi Rosmarin, 20er Platte
Craved Lachsfleisch, Schinken mit Belem Pfeffer, Eisalat
Weitere GréBen: 30er Platte fiir 56,00€ - 40er Platte fiir 67,00€




Brotchen-Platte Katalonien ................ 42,00€
helle Brétchen belegt mit: Lachs - Serrano-Schinken - 20er Platte

Chambelle-Salami - Eiersalat - Putenbrust - Krauterschnitt-
kdse - hausgemachter Schafskésecreme
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 57,00€ - 40er Platte fiir 72,00€

Brotchen-Platte Sizilien .................... 39,00<
dunkle Kornerbrotchen belegt mit: Tomate-Mozzarella - Gouda - 20er Platte
Krduterschnittkése - Ei - Camembert - Kréuterquark - wiirziger
hausgemachter Schafskdsecreme

Weitere GroBen: 30er Platte fiir 52,00€ - 40er Platte fiir 66,00€

Brotchen-Platte Schweizer Alpen .......... 37,00<
helle Brétchen belegt mit: Ei - Kochschinken - Schwarzwélder 20er Platte
Schinken - Salami - Hackepeter - Gouda-Kéase

Weitere GroBen: 30er Platte fiir 50,00€ - 40er Platte fiir 66,00€

Brotchen-Platte Brandenburg ... ... 42,00
helle Brétchen belegt mit Bierschinken, séchsischem Leber- 20er Platte

kése, Késesalami, delikater Eipastete, Lachsschinken in
Fleischerqualitét
Weitere GrofBen: 30er Platte fiir 60,00€ - 40er Platte fiir 79,00€

Baguettehappen Toulouse .......... 27,00<
helles und dunkles Baguette belegt mit Salami und Gouda, 12er Platte
Kochschinken und Gouda, Ei, Schafsk&secreme
Weitere GrofBen: 24er Platte fiir 49,00€ - 36er Platte fiir 65,00€

Bagel-Platte Kalifornien .................... 37,00<
Bagel bestrichen mit Frischkdse und belegt mit: Tomate- 15er Platte
Mozzarella - Putenbrust, Mangosauce, Mandarine - Salami,

Tomate, Gurke - Ei, Radieschen - Kochschinken, Gurke, Tomate, Paprika
Weitere GréBen: 30er Platte fiir 68,00€ - 45er Platte fiir 93,00€

Bagel-Platte Miami .......................... 31,00<

Bagel bestrichen mit Frischkdse und belegt mit: Bulette mit 10er Platte
Apfel-Zwiebel-Chutney - Hdhnchenbrust mitErdbeer-Ingwer-

Chutney - Rducherlachs mit Dill-Senf-Sauce - Serrano-Schinken mit Mango-
sauce und Melone - hausgemachter Schafskésecreme mit Tomate, Gurke

und Paprika

Weitere GréBen: 20er Platte fiir 58,00€ - 30er Platte fiir 83,00€

ACHTUNG: Alle Preise verstehen sich jetzt zzgl. gesetzlicher MwSt.
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

laugengebdick

®

Bayern-Brezeln 22,00<€
Der Snack flir Zwischendurch: 10er Platte
leckere Laugenbrezeln mit Butter

geflllt. Auch einzeln lieferbar: 2,30€ / Stiick.
Weitere GroBen: 20er Platte fiir 37,00€ -
30er Platte fiir 50,00€

Schwabenland 37,00<

Laugenstange belegt mit: 20er Platte
Ei - Pute - Camembert - Lachs -

Schinken — abgerundet mit feinem Dressing.
Auf Wunsch auch rein vegetarisch oder vegan!
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 56,00€ -
40er Platte fiir 78,00€

Oberbayern

groBe Laugenknoten mit 10er Platte
Tomate-Mozzarella - Gouda - Schwarzwalder
Schinken - Salami - Ei - alles mit frischem
Salat & Gemlise der Saison verfeinert
Weitere GroBen: 20er Platte fiir 55,00€ -
30er Platte fiir 65,00€

Mittelfranken

gemischte Laugenplatte 10er Platte
bestehend aus: Laugenbrezeln

mit Butter gefullt - Laugenknoten mit Gouda -
Laugenknoten mit Schwarzwélder Schinken -
Laugenknoten mit Lachs - Laugenstangen mit
Ei - Laugenstangen mit Pute - Laugenstangen
mit Camembert - alles mit frischem Salat &
Gemiise der Saison verfeinert

Weitere GroBen: 20er Platte fiir 40,00€ -
30er Platte fiir 53,00€




Obst & Gemiise

© Obst-Platte Weltreise .................................... 20,00€
verzehrfertig geschnittenes Obst der Saison ansprechend auf einer Platte kleine Platte
garniert. Je nach Saison eine Auswahl von: Ananas, Kiwi, Melone, Trauben,
Orangen, Erdbeeren, Feigen, Nektarinen, Aprikosen, Johannesbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren
Weitere GroBen: mittlere Platte fiir 35,00€ - groBe Platte fiir 53,00€

@ Gemiise-Platte Asturien ................................... 13,00€
marktfrisches Gemise der Saison (wie z.B. Gurke, Paprika, Staudensellerie etc.)  kleine Platte
verzehrfertig geschnitten mit einem Dip aus Kréuterquark nach Hausrezept
Weitere GroBen: mittlere Platte fiir 24,00€ - groBe Platte fiir 33,00€

Obstkorb Madeira ................... ... ... ... 14,00€
marktfrische Friichte der Saison, wie z.B. Bananen, Apfel, Erdbeeren, Kiwi, kleiner Korb
Orangen, Johannisbeeren, Ananas, Physalis, Weintrauben usw.

Weitere GroBen: mittlerer Korb fiir 26,00€ - groBer Korb fiir 40,00€

6 Personen
12 Personen

ersonen

- Kleiner Korb / Kleine Platte: flr ca. 5
b / mittlere Platte: fir
roBe Platte: fiir ca. 20

Spiefie

© Karibik-Spiebe ... 37,00<€

ObstspieBe mit frischen Friichten der Saison 20er Platte
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 46,00€ - 40er Platte fiir 56,00€

© Santorini-SpieBe ... ... ... 35,00€
mit Hackbéllchen, Gurke, Feta (Schafskdse) 20er Platte
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 45,00€ - 40er Platte fiir 55,00€

Toskana-Spiebe ... ... ... 32,00<

mit Tomate, Mozzarella, Basilikum 20er Platte
Weitere GrdBen: 30er Platte fiir 44,00€ - 40er Platte fiir 52,00€

Athen-Spiebe .. ... .. .. 30,00<

mit Oliven und Kase 20er Platte
Weitere GréBen: 30er Platte fiir 42,00€ - 40er Platte fiir 51,00€

Korsika-Spiebe ... ... ... 32,00<

mit Hackbéllchen, Feta (Schafskase), Tomate, Mozzarella, Traube und Gouda 20er Platte
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 44,00€ - 40er Platte fiir 52,00€

Elsass-Spiede ... ... 30,00<€

mit Trauben und Kase 20er Platte
Weitere GrdBen: 30er Platte fiir 39,00€ - 40er Platte fiir 47,00€

reta-Spiebchen ... .. ... ... L. ,00€
O K Spiebch 16,00<

Mini-SpieBe mit Tomate, Schafskdse, Olive 20er Platte
Weitere GréBen: 30er Platte fiir 24,00€ - 40er Platte fiir 30,00€

ACHTUNG: Alle Preise uerst_(_ehen sich jetzt zzgl. gesetzlicher MwSt. 0
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




Siifie Platten

Zum Kaffee ein Stiick Kuchen? Egal ob als siiBe Nachspeise zu unseren
belegten Brotchen oder als siiBe Hauptdarsteller — unsere siiBen Stars
lassen Ihre Laune blitzschnell in die Hohe schnellen und sorgen flr

die Energie, die man im Business braucht. Wahlen Sie zwischen dem
klassischen sdchsischen Backerkuchen, internationalen Lieblingen
oder auch den kleinen Kunstwerken der Dresdner Konditortértchen.

O Siibe Platteinternational ........................ ... ... 23,00€
Brownies - Donuts - Konditortértchen (z.B. Nougat-Creme - 10er Platte

Limette-Kokos - Erdbeer-Sahne - Himbeer-Creme - Baumkuchen) -

sdchsischer Backerkuchen (z.B. Eierschecke - Zupfkuchen - Bienenstich - Donauwelle - Mandar-
inenkuchen — Auswahl variiert nach Angebot

Weitere GroBen: 20er Platte fiir 41,00€ - 30er Platte fiir 56,00€

Sachsischer Backerkuchen ............................... 22,00<
eine bunte Auswahl vom ,#echtenBacker” von der Eier- 10er Platte

schecke (iber den Streuselkuchen bis hin zu saisonalen Obstkuchen
Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 32,00€ - 30er Platte fiir 50,00€

US-Sweeties ... ... 15,00€
Unsere US-Sweeties vereinen die amerikanischen Klassiker: 10er Platte
Mini-Donut, Muffin und Brownie sorgen flir die Energie, die

man im Business braucht.

Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 25,00€ - 30er Platte fiir 33,00€

@ Mini-Spritzringe Eberswalde ............................. 11,00€

hell und dunkel glasiert und mit Zimtzucker 10er Platte
Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 19,00€ - 30er Platte fiir 26,00€

@ Plunderteilchen Kopenhagen ............................ 11,00€
Zimtschnecke - Pecan-Plunder - Dénische Krone Himbeer - 10er Platte
Dénische Krone Apfel- und Puddingcreme
Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 19,00€ - 30er Platte fiir 26,00€

© Mini-Donuts Black an White Virginia ...................... 9,90<
kleine Donuts von weiBer und dunkler Schokolade umhillt — 10er Platte
dadurch sehr lange lecker und frisch
Weitere GréBen: 20er Platte fiir 18,00€ - 30er Platte fiir 27,00€

© KekstellerBrighton ......................................... 9,25€
eine bunte Mischung an Keksen, die bei keinem Meeting 20er Platte
fehlen sollten — fiir ca. 10 Personen

lﬁ.eie r" e'lwam Die hier aufgefiihrten Mengen sind beispielhaft zusammengestellt und
dienen als Orientierungsgrundlage. Gern passen wir die Mengen Ihren
Nehmen Sie so viel, wie Sie mdchten! Bediirfnissen an.

[gl_n

Unser vollsténdiges Angebot gibt‘s online unter: www.kulinair.eu




Suppen

@ GulaschsuppeBudapest ~.................................. 82,00<

nach ungarischer Art (leicht scharf) mit Kartoffeln, Gemiise und BIO-Rindfleisch 5 Liter
Weitere GroBen: 9 fiir 147,00€ - 18I fiir 294,00€

© Sichsische Kartoffelsuppe ............................ 68,00<
aus regionalen Kartoffeln und mit Wiener Wiirstchen 5 Liter

Weitere GroBen: 9l fiir 122,00€ - 18l fiir 244,00€

Kdse-Lauch-Suppe Westfalen ............................ 63,00<
cremig-zart mit Hackfleisch 5 Liter

Weitere GroBen: 9l fiir 107,00€ - 18| fiir 223,00€

Karotten-Ingwer-Suppe Manipur ........................ 58,00<
mit frischen Karotten und Ingwer 5 Liter
Weitere GréBen: 9l fiir 105,50€ - 18l fiir 210,00€

Gazpacho .......... B 47,00€

nach andalusischer Art mit Tomaten, Gurken, WeiBbrot, Paprika, Knoblauch, 5 Liter
Essig, Salz, Wasser und Olivendl
Weitere GroBen: 9 fiir 85,00€ - 18I fiir 168,00€ — verfiighar: Mai bis September

4 SAISONAL

Kalte Gurkensuppe Tarator ..........0.................. 47,00<
nach Art der Balkankiche mit Naturjoghurt, Gurken, Dill, Zitrone, 5 Liter
feinen Gewdirzen und Olivendl
Weitere GroBen: 9 fiir 85,00€ - 18I fiir 168,00€ — verfiighar: Mai bis September
@ TomatensuppeTurin ..................................... 47,00<
aus frischen Tomaten und mit frischem Basilikum verfeinert 5 Liter
Weitere GroBen: 9l fiir 85,00€ - 18l fiir 168,00€
Alle Suppen werden im Thermobehalter
geliefert
Premium-Brotkorb ..... ... ... ... ... ... 2,34€
vom ,#echtenBacker" mit verschiedenem Baguette (wie z.B. Kurkumabaguette, Person

Tomate-Paprika-Baguette, Cranberrybaguette, Vollkornbrot u.a.)

@ Brotkorb ... 1,40€

Auswahl an Baguette und verschiedenem Schwarzbrot Person

Abbildung dhnlich

ACHTUNG: Alle Preise uerstghen sich jetzt zzgl. gesetzlicher MwSt.
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Unsere Produkte werden standardméBig auf Einweg-Platten aus Alumini-
um geliefert. Fir einen kleinen Aufpreis (0,50€ / Platte) bieten wir Ihnen

ﬁl’lq die (llnuvelt gern als 0kologische Alternative Platten aus Palmblattern an. Fiir unsere
Bestandskunden bieten wir zusétzlich die Lieferung auf wiederverwend-

Wir liefern gern auch dkologisch baren Platten an.



Testpiloten-Platte 26,00€

Ein Rundflug quer durch unser 10er Platte
Sortiment, perfekt zum Ausprobieren
und tberraschen! Mit belegten Brétchen, Baguette,
i X Bagels und Laugengebéck mit verschiedenen
‘\\\\\\\“\““‘\K\\\\\\\\“\‘“\‘\\\\\\ s BT it Beldgen, SpieBen und siiBe Leckereien
T e & RS e I Weitere GrdBen: 20er Platte fiir 45,00€ -
/ T 8. R 30er Platte fiir 59,00€

Tunch-Pakele

Im Business zé&hlt manchmal jede Minute. Da tut es gut, wenn sich
jemand darum kiimmert, dass man seinen Akku wieder aufladt: Mit den
Lunchpaketen von Kulinair hat der Hunger ein Meeting mit abwechs-
lungsreichen Leckereien, die fur die ndchste Herausforderung starken.

® Lunch-PaketHeathrow .................................... 10,20€
ein helles Brotchen mit Gouda, ein dunkles Brétchen mit Schinken Tite
(auf Salat mit knackigem Gemiise) - Wasser (medium) - Banane - Schokoriegel -
Butterlaugenbrezel - Joghurt - Apfel - Knacker

O Lunch-PaketKennedy .................................... 9,25¢€
Rostroggendoppelbrot mit Gouda auf knackigem Salat und frischem Gemdise - Tite
Gemdstesticks mit Quark im Becher - Wasser (VOSS 0,5l) - Apfel - Friichteriegel

TTTIVINERE

(I

Lunch-Paket Charles de Gaulle 7,40€
ein helles Brotchen mit Gouda, ein dunkles Brétchen mit Schinken Tite
(auf Salat mit knackigem Gemise) - Wasser (medium) - Banane - Schokoriegel -

Butterlaugenbrezel - Joghurt

Lunch-Paket BerlinTegel ..................................... 5,15€
ein helles Brétchen mit Schinken, ein dunkles Brotchen mit Gouda Tiite
(auf Salat mit knackigem Gemiise), Wasser (medium) - Banane - Schokoriegel

Lunch-Paket FrankfurtHahn .............................. ... 3,70€
helles belegtes Brotchen wahlweise mit: Gouda, Salami, Schinken auf Salat und Tiite
knackigem Gemi(ise, Wasser (medium) - Banane

geJChirr Konzentrieren Sie sich aufs GenieBen! Wir statten Ihr Event mit Geschirr,

Glasern und Besteck aus. Buchen Sie Ihr Equipment gegen einen geringen
Einfach mieten Aufpreis bequem online unter www.kulinair.eu.



==
Premium-Hotte

KULINAIR

B

Besondere Destinationen in unserer Region: Handverlesene Zutaten, naturbelassene Roh-
stoffe und die Herstellung in liebevoller Manufakturarbeit schmeckt man in den Backwaren
von Marlon Gnauck, dem ,#echtenBéacker® und in den Wurstwaren der Wild- & Landfleische-
rei Schemp. In Sachsen zu Hause legen beide Betriebe héchsten Wert auf leckere Produkte,

die génzlich ohne kiinstliche Zusétze, Fertigmischungen oder Geschmacksverstéarker aus-

kommen. Premium-Anspruch, auf den Sie fliegen werden!

wwuw.kulinair.eu




(Rubriktitel)

Leidenschaft, die man schmecken kann

Es duftet nach einer gliicklichen Kindheit. Es schmeckt wie
GroBmutters Liebe. Es bleibt in Erinnerung wie ein ganz be-
sonderer Tag. Auf der Suche nach regionalen Genusspart-
nern traf unser Foodpilot eines Tages Backermeister Marlon
Gnauck. Auf einem Holzbrettchen kredenzte er Kostproben
aus seiner Backstube. Dazu erzéhlt er: ,,Gute Butter. Aromen,
die ausschlieBlich von den verwendeten Rohstoffen stammen.
Keine Chemie. Keine Synthetik. Keine Fertigbackmisch...”
»,Wow, das schmeckt intensiv!“ Unser Foodpilot kennt sich mit
Geschmack aus, aber das Uberraschte selbst unseren Kenner.
Schnell war klar: KULINAIR fliegt auf den #echten Bécker!

Der Erfolg unserer Premiumflotte zeigt, dass puristisches
Backhandwerk ankommt. Selbst Klassiker wie das Roggen-
mischbrot sind aus der Backerei Gnauck eine ganz andere Ge-
schmacksdestination. Daneben wartet das Sortiment mit einer
Edition eigener Kreationen auf: von Tomate-Buttermilch, Blau-
schimmel-Barlauch tber Exoten wie Vogelbeer-Leinsaat, Kaf-
fee-Amaretto, Kurkuma-Rettich bis hin zum Scharfen Hirten
und der Wilden Hilde. Sollten lhnen die Themen im ndchsten
Meeting also mal ausgehen, haben Sie mit unserem Finger-
food aus der Premiumflotte genug Gesprachsstoff.

Im Genusstaumel dachte unser Foodpilot natiirlich sofort an
jene seiner Kunden, die von Unvetraglichkeiten herausgefor-

dert werden. Marlon Gnaucks Stichwort. Bevor er sein Brot in
den Ofen schiebt, darf der Teig mindestens 24 Stunden fau-
lenzen. Weil den meisten Backwaren diese Ruhepause heute
nicht mehr gegonnt wird, konnten Menschen iiberhaupt so vie-
le Intoleranzen entwickeln. Der Backprofi achtet zudem peni-
bel auf die Herkunft seiner Zutaten, die er nicht selten hochst-
personlich ausschlieBlich in der Region zusammentragt. Das
Gnaucksche Reinheitsgebot unterstiitzt die Bekdmmlichkeit
seiner Produkte zusétzlich. Hierbei hélt er es mit dem Verfas-
ser einer weltberiihmten Erzéhlung: ,Vollkommenheit entsteht
nicht dann, wenn man nichts mehr hinzufiigen, sondern wenn
man nichts mehr wegnehmen kann.*

Entsprechend der minimalistischen Herstellung wirken sich die
Backwaren von Marlon Gnauck positiver auf den Organismus
aus. Der Korper darf die Energie sofort flir sich nutzen und
muss nicht erst einmal kiinstliche Zusatze bekdmpfen. Kunden
berichten, dass die Aufmerksamkeitsspanne in ihren Meetings
und bei Vortrdgen hoher ist, seit das Catering dazu mit lecke-
ren Broten vom #echtenBacker kommt. Premium-Handwerk
kostet natiirlich mehr als industrielle Massenware. Doch ist
Ihnen das im Business die Gesundheit und das Geschmackser-
lebnis nicht auch wert?

ACHTUNG: Alle Preise verstehen sich jetzt zzgl. gesetzlicher MwSt.
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



Premium Platten

Highlights aus der Premium-Flotte

Schnittchenplatte Bretagne ........... 46,00€
schwarzes Cranberry-Baguette auf knackigem Salat, 20er Platte
belegt mit: St. Andre Camembert mit hausgemachtem
Erdbeer-Ingwer-Chutney, Ziegenkdse, Cranberry-Frischkése, Te-
te-de- Moine-Kéase, Mango-Chilli-Frischkase - garniert mit frischen
Kréautern und frischem Obst und Gemiise der Saison

Weitere GroBen: 30er Platte fiir 61,00€ - 40er Platte fiir 76,00€

© Schnittchenplatte Valencia ............ 44,00<
Tomaten-Paprika-Baguette auf knackigem Salat, 20er Platte
belegt mit: Seranoschinken, Chorizosalami, Manchego-
Kase, Trufa-Negra-Kése (schwarzer Triiffelk&se), Guacamole - garniert
mit frischen Krautern und frischem Obst und Gemiise der Saison
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 59,00€ - 40er Platte fiir 74,00€

© Schnittchenplatte Erzgebirge ......... 42,00€
Kurkuma-Baguette auf knackigem Salat, belegt mit: 20er Platte
Wildschinken, Roast Beef, Edelkochschinken, haus-
gemachtem Gefliigelsalat, hausgemachtem Rindfleischsalat - garniert
mit frischen Krautern und frischem Obst und Gemiise der Saison
Weitere GroBen: 30er Platte fiir 57,00€ - 40er Platte fiir 72,00€

© (NEU) Schnittchenplatte Meifner Land ... 47,00€

Kulinairbrot vom #echten Backer belegt mit Schinken 20er Platte
vom MeiBner Schwein, Schinkenspeck vom MeiBner

Schwein, Salami vom MeiBner Schwein, Rinderschinken und medi-
terraner Lachsschinken

Weitere GréBen: 30er Platte fiir 63,00€ - 40er Platte fiir 79,00€

Highlights aus der Premium-Flotte

Mini-Quiche Strabbourg ............... 35,00€

kostliche Mischung in fiinf verschiedenen Sorten, 25er Platte
mit einer Fiillung, die auf der Zunge zergeht: Pilz-
Knoblauch-Petersilie, Tartifette-Kése, Lachs mit Dill, Tomate-Ziegenka-
se-Basilikum, Blumenkohl-Brokkoli. Die Quiches werden warm geliefert.
Weitere GroBen: 50er Platte fiir 68,00€ - 75er Platte fiir 93,00€

@ (NEU!) Carrée-Brot-Spiebchen Nimes .... 19,00€
Eine Kombination von SpieBen auf Carée-Brot belegt 10er Platte
mit Tomate-Mozzarrella, Camembert mit Erdbeer-Chutney,
Hanchenbrustscheiben mit Mango-Chutney, Rducherlachs mit Dill-Senf-
Sauce — feste Abgabemenge!

© (NEU!) Baguettehappen Montpellier ~ 42,00€
Black-Cranberry-Baguette, Mandel-Kurkuma-Baguette  12er Platte
und Tomate-Paprika-Baguette vom #echtenBacker
belegt mit: Camembert mit Erdbeerchutney, Tomate-Mozzarrella,
Beefsteak mit Zwiebelchutney
Weitere GroBen: 24er Platte fiir 78,00€ - 36er Platte fiir 111,00€

Premium-Siibes auf der Riickseite )
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ighlights aus der Premium-Flotte

O Feinste Dresdner Toértchen ... ... 22,00€
verschiedene Sorten vom Konditor-Meister hergestellt, 5er Platte
z.B.: Nougat-Creme - Limette-Kokos - Erdbeer-Sahne -
Himbeer-Creme - Baumkuchen — Auswahl variiert nach Angebot!
Weitere GrdBen: 10er Platte fiir 40,00€ - 15er Platte fiir 53,00€

© (NEU!) Apfeltarte Orleans ............... 17,00€

Kleine Apfelkuchen nach franzdsischer Art gebacken 5er Platte
Weitere GroBen: 10er Platte fiir 31,00€ - 15er Platte fiir 42,00€

© (NEU!) Minicupcakes Manhattan ........ 19,00€
Die beliebten Cupcakes in kleiner Ausfiihrung — 10er Platte
ideal als Buffetergdnzung oder fiir das kleine Meeting
Weitere GraBen: 20er Platte fiir 36,00€ - 30er Platte fiir 49,00€

© (NEU!) Siiber Spied Orlando ............. 13,00€
kleine SpieBe mit einem Browniewdirfel 10er Platte
(abwechselnd hell und dunkel) und einer frischen
Frucht der Saison
Weitere GroBen: 20er Platte fiir 24,00€ - 30er Platte fiir 35,00€

Siider SpieDdFlorida ................... . . 24,00€
helle und dunkle Browniewiirfel zwischen frischen 10er Platte
Friichten der Saison

Weitere GroBen: 20er Platte fiir 47,00€ - 30er Platte fiir 69,00€

= @@=

L
ACHTUNG: Alle Preise verstehen sich jetzt zzgl. gesetzlicher MwSt. o

eatfu‘dtdadd Rnderungen und Irrtiimer vorbehalten.

onine: @ www.kulinair.eu  reeron: R 0351-89666000 JEtZt bestellen!




* Lieferung: Montag bis Freitag 7 Uhr bis 18 Uhr
(und nach Vereinbarung)

* Mindestbestellwert 30,00€ (am Wochenende 100,00€)
* Lieferung in der stilechten Kulinair-Uniform
* Lieferpauschale im Liefergebiet 7 € (siehe Grafik)*

eal fual class

Last-Minute First-Class 4 Rundum-Sorglos
Bestellung bis 16 Uhr am Vortag, Lieferung immer % Fragen? Sonderwiinsche? Wir freuen

danach per Express Check-In** zuverléssig uns auf lhre Stimme am Telefon!
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Schuweiz-0slerzgebirge

* auBerhalb des Liefergebiets: ab dem 16. Kilometer 1,50€/km fiir die einfache Entfernung
** Expresszuschlag: 9,99€

e S 0351-89666 000
Online: @ WWW.kUlinair.eu

Diese Karte gilt ab 1. Mérz 2020. Alle bisherigen Preise verlieren ihre Giiltigkeit

3 felzt bestellen!



